
【申込期限：令和7年10月10日(金)17時まで】 

 

令和7年度 小規模事業者持続化補助金〈共同・協業型〉 

国内販路開拓支援事業「三重フードビジョン2025」出品募集要領 

 

令和7年9月 

三重県商工会連合会 

 

１．事業名 

「三重フードビジョン2025」 

 

２．目的  

本事業は、三重県内の小規模事業者が首都圏バイヤーとの商談機会を通じて販路拡大を図

るとともに、商談スキルの向上を目的としています。 

 

３．事業概要 

首都圏バイヤーが試食審査を行い、バイヤーが興味を持った商品について商談機会創出に

よる販路拡大や受賞によるブランド力向上を支援する「審査会型マッチング事業」です。事

業者は商品を送付するだけで参加可能で、商談スキル向上に向けたセミナーやオンライン個

別指導など事前サポートが受けられます。 

 

名称 三重フードビジョン（Mie Food Vision） 

開催時期 2026年1月20日（火）※1日開催 

開催場所 都内会場を予定（詳細は別途出品者へ通知）※事業者参加不可 

募集数 50者・100商品（1者あたり2商品まで） 

募集締切 2025年10月10日（金）17時 

対象 食品（小規模事業者） 

参加バイヤー数 約30名 

参加費用 10,000円（税込）※同額で2商品までエントリー可能 

 

４．参加メリット  

① バイヤーとのマッチング（実績多数）  

② 受賞によるブランド力向上（表彰制度あり） 

③ 商談スキル向上のためのサポート（セミナー・オンライン個別指導）  

④ 受賞後のPR（プレスリリース等での情報発信）  

⑤ 商品PRや営業資料に使えるプロが撮影した写真データの提供（受賞商品のみ） 



５．参加バイヤー 

約30名の首都圏バイヤーが参加します。 

 

 



 

 

６．成果事例 

（１）全国商工会連合会主催「buyer’s room」 

バイヤーやシェフといった流通関係者900名のネットワークを有し、全国の中小企

業・小規模事業者とのマッチングを年間900件以上行う「buyer’s room（https://buye

rs-room.com）」の運営チームが本事業を実施します。 

【buyer’s room 実績】※2025年1月時点までの実績 

・累計7回の開催で1,627件の新規商談 

・本事業のマッチングにより、売上100万円以上の取引が累計55件成立 

・マッチングにより1億8,629万円以上の売上獲得に貢献 

 

 
 

https://buyers-room.com/
https://buyers-room.com/


（２）県内事業者の成功事例：株式会社紀伊長島（みえ熊野古道商工会） 

本県の水産加工事業者である同社は、これまでに「buyer’s room」に参加し、下記

のとおり高い成果を上げています。 

・buyer’s room 2021／海鮮鍋 439万円 

・buyer’s room 2022／クエ鍋 292万円 

・buyer’s room 2022／ネギトロ 55万円 

・buyer’s room 2023／クエ鍋（改良版）155万円 

 

 
 

７．対象者  

以下のすべてを満たす事業者が応募可能です。 

・三重県内に本社または主たる事業所を有する小規模事業者※1であること。 

・事前オンラインセミナーに参加できること。 

・事務局からの連絡、日程、提出物等に責任をもって対応できること。  

・商品サンプルを指定日・指定場所に納品できること。 

 

※1【小規模事業者の定義】 

●商業・サービス業（宿泊業・娯楽業除く）：常時使用する従業員の数 5人以下 

●製造業その他：常時使用する従業員の数 20人以下 

 

８．対象商品 

・食品  

 一次産品（果物・野菜、魚介・水産品、肉類・卵、米など） 

 加工品（加工食品、調味料、スイーツ、飲料・酒類など）  

 ※常温、冷蔵、冷凍いずれの温度帯も可。 

 ※試作品はエントリー不可。 

・法令（食品表示法、JAS法等）を遵守した表示がなされていること。 

・PL保険に加入していること。 

 



９．実施内容 

（１）事前支援（商談スキル向上） 

・商談スキル向上のためのオンラインセミナーを実施。 

・希望者を対象に商談スキル向上のためのオンライン個別指導を提供。 

 

（２）審査会（三重フードビジョン） 

・約30名の首都圏バイヤーが試食審査を実施（事業者はサンプル等の送付のみ）。 

・審査、投票により優秀商品には賞を授与。 

 

（３）商談メールの送付 

・商談希望を表明したバイヤーと個別マッチング。 

    マッチング成立後、事務局から事業者・バイヤー双方に紹介メールを送付します。 

その後、事業者がバイヤーに連絡のうえ、直接商談を進めていただきます。 

    ※審査結果により、商談が発生しない場合もありますので、予めご了承ください。 

 

【マッチングの流れ】 

① バイヤーが「商談希望あり」と表明 

  ↓ 

② 事業者とバイヤーの双方に「紹介メール（お互いの連絡先・希望商品等）」を送付 

  ↓ 

③ 事業者がバイヤーに連絡し、商談を開始 

 

（４）表彰 

・受賞事業者へ賞状等を授与（郵送）。 

 

（５）開催後のオンライン面談  

・受賞に至らなかった方のアフターフォローとして、専門家によるオンライン面談を

実施。 

・対象は希望する参加者のみ（受賞者を除く）。 

 

１０．スケジュール（予定） 

オンラインセミナー開催 2025年10月下旬 

オンライン個別指導 2025年11月～12月 ※希望者のみ実施 

商品サンプル納品 2026年1月19日（月） 

審査会開催 2026年1月20日（火） 

結果通知・受賞発表 2026年2月中旬 

商談希望者の紹介開始 2026年2月中旬～随時 

プレスリリース配信 2026年2月末 



１１．審査と表彰内容 

（１）審査方法 

約30名のバイヤーが会場にて商品を試食し、商談を前提とした評価を各自の視点から

行います。併せて、投票結果（得票数）に基づき、各種賞を決定いたします。 

 

（２）表彰制度 

賞の種類 件数 

三重県商工会連合会会長賞／最高金賞 1件 

金賞 1件 

銀賞 1件 

銅賞 1件 

審査員特別賞 最大30件 

 

（３）表彰内容（予定） 

受賞プレート（最高金賞のみ）、賞状、商品画像データ（プロカメラマン撮影）  

 

１２．申込方法 

下記URLからお申し込みください。 

【申込フォーム】 

https://form.japan-terroir.org/mie-buyers 

 

入力情報例：基礎情報／商品情報／商品画像／商品ラベル・パッケージの写真 

商品説明文（PRや資料に活用されます）  

 

１３．費用負担 

エントリー費用：10,000円（税込） 

※1事業者あたり2商品まで上記金額で応募可能。1商品でも同額となります。 

※商品サンプルにかかる一切の費用（商品代金、送料等）は事業者負担となります。 

 

【補足：商品サンプルについて】 

（１）商品サンプルの必要量 ※別途ご相談します 

60名（審査バイヤー30名+同行者等）が試飲、試食することを想定しております。 

同行者等とは、バイヤー企業により複数名の来場、帳合先、商品評価委員等を指します。 

 

（２）調理時に使用する食材等 

試飲、試食の仕方によってエントリー商品以外の食材や調味料などが必要な場合は、

サンプル商品とともに送付いただきます。 

 

 

https://form.japan-terroir.org/mie-buyers


（３）欠席する審査員用 

諸事情により会場に参加できなくなった審査員が試食試飲を希望した際に審査員のオ

フィスなどに送付いただく場合があります（発生件数分）。 

※ご理解いただきますようお願いいたします。 

 

（４）商品撮影用 

受賞事業者を対象にPR写真を撮影するため、撮影スタジオに送付いただきます。 

※撮影した画像データは無償で提供いたします。 

 

１４．注意事項 

・本事業は、商談や成約を保証するものではありません。 

・ご提出いただいた商品サンプルは返却いたしかねます。 

・食品表示法をはじめとする関連法令の遵守は、各者の責任においてお願いいたします。 

・ご提出内容に不備がある場合は、参加をお断りすることがございます。 

・受賞や商談の有無にかかわらず、ご辞退や参加費の返金はできません。 

 

１５．お問い合わせ先 

三重フードビジョン運営事務局（Japan Global Association 株式会社） 

※内容によりご連絡先が異なります。 

 

①申込について 

株式会社リトルワールド（※事業連携しています） 

担当：岡田 

TEL：03-6416-8657 

MAIL： info@team-chef.jp  

受付時間：土日祭日を除く月曜日～金曜日の午前10時～午後6時まで 

 

②事業全般の問い合わせ 

Japan Global Association 株式会社 

担当：古柴 

MAIL：info@japan-terroir.org  

受付時間：土日祭日を除く月曜日～金曜日の午前10時～午後6時まで 

mailto:info@team-chef.jp
mailto:info@japan-terroir.org

